Mleti ve vodnim mlyné ¢p. 25 v Bykovicich

O vikendu 11. a 12. ¢ervence 2015 uskuteénili molinologové Lukas Kovat, Rudolf Simek
aRadim Urbének, kterym sekundoval specialista na vétrné mlyny Jan Doubek, mleti
na obyéejném slozeni ve mlyné v Bykovicich. Pro piiblizeni je tfeba uvést, Zze se jedna
0 nejvyspélejsi formu obycéejného slozeni s francouzskymi mleci kameny as kominkem
na stropu moucnice.

Nejednalo se 0 mleti v podobé, vse se otaci, jak ma a ,,néco* nam vypadava do moucnice
amoucné truhly. Zamér vychdzel ze skutecnosti, ze zdej$i obycCejné slozeni je opravené
a navstévnikim bykovického mlyna pravidelné ukazované v chodu. Z hlediska mechaniky je
tedy v takovém stavu, aby bylo mozné jej vyuZit k opakovanému mleti po dobu nékolika
hodin.

Vzhledem k tomu, Ze toto konkrétni mleci sloZeni uvedeni molinologové neznali v chodu,
rozhodli se toto mleti ,,zkouSet* na principu dukladného seznameni s chodem stroje a jeho
moznostmi bez méfeni Casti a objemi zrna, meliva a vyslednych produkti. Pro
vyhodnocovéani byla proto zvolena ,,jen* tzv. mlynaiska zkouska, ktera spo¢iva v nandseni
vzorkd vSech produktu zkazdého chodu na rovnou desku a jejich vyhlazeni pomoci
odpovidajici stérky, zde platebni karty. Provadéna byla po celou dobu s dodrZzenim odebirani
vzorkd ze stfedni Casti pfedmétného Srotu, tedy pfiblizn€ v jeho poloviné. Tuto polovinu
molinologové neodhadovali, ale stanovovali podle mnozstvi meliva v nasypce na vyskoku
Zejbra.

SloZzeni obsahuje mleci kameny ptenesené zmlyna z MoraSic. Jednd se o skladané
francouzské kameny o praméru 104,5 cm a 17 cm $irokou mleci plochou. Béhoun je vysoky
26 cm, spodek 13 cm. Kameny vyrobila firma Josefa Prokopa synové, Pardubice. PouZity
kfemenec ma krémovou barvu a rizny stupeit dochovani (obrazek ¢. 1). Nekteré tabulky jsou
témet bez poSkozeni se stale patrnym jemnym vytacenym kiesem (obrazek €. 2). U jinych je
patrnd eroze materidlu a to az do hloubky nékolika centimetrii (obrazek ¢. 3). Zustava
otazkou, zda je tato degradace materialu privodnim jevem mleti nebo k ni dochazi az vlivem
zvétravani v nevhodnych podminkach. Popisované kameny byly po celou dobu alespon
castené chranény pred vlivem povétrnosti, u jejich povrchu vsak ptesto doslo ke znaénému
poskozeni.

V ramci piipravy k mleti byla u kamend provedena kontrola uloZeni, srovnani povrchu a
obnoveni vétrnikd a kiesu. V pripadé vétrnikti vyvstal problém v podobé opacéného sméru
otaceni kamenu v Bykovicich a MoraSicich. Francouzské kameny byly skladany jiz s ohledem
na smér otdCeni, v novém ulozeni tak vlastné melou proti sob¢. Jedna se hlavné o prifez a
smér vétrnikl, jez doposud stiihaly zrno a zadrzovaly pohyb meliva. Vzhledem ke stavu
kamenli a zbyvajici vySce mleci vrstvy bylo nakonec pfistoupeno k profezani vétrnikt
Vv opa¢ném sméru, protibézny smér kiizeni zustal zachovan.Na vyhlazenych tabulkach byl
proveden pokus o obnoveni kiesu za pomoci dobového naradi. Byl proveden vytaceny kies ve
stejném smeéru jako na dochovanych ¢astech. Nové kiesané ryhy byly mnohem hrubsi a Sirsi
nez ryhy originalni. To je mozné Castecné pfipsat nezkuSenosti experimentatord, velky dil
viny na tom ale nese samotné mechanické vlastnosti vyhlazeného kiemence. K naruSeni
povrchu muselo byt provedeno nékolik udertt pomérné velkou silou, coz se pak odrazelo na
kvalité ryh. U mlynaft toto odpadalo, protoze kies udrzovali pravidelné a sekali pouze do jiz
existujicich ryh.

Jak se nasledn¢ ukazalo, vySe uvedené nedostatky se na vysledcich pfili§ nepodepsaly,
nicméné lze predpokladat snizeni efektivity mleti (pomalejsi priichod meliva, nutnost mleti
s vice nadlehcenymi kameny). Druhym a pomérné¢ zasadnim nedostatkem bylo zreznuti a
zatvrdnuti balan¢ni kypfice, kterd v soucasném stavu neumoziuje ustaveni b&hounu



V rovnovaze a pii roztoceni kamene jej tdhne k jedné strané. To se projevuje zvySenymi
vibracemi a kiesdnim kament o sebe pii jejich ptisloZzeni. Vibrace béhounu pravdépodobné
stoji také za ohlazenim nékterych ¢asti kamend a vymleti kuzelice. Pro dalsi mleti je potfeba
tuto zavadu odstranit, aby nedochézelo k dalsimu poskozovani mlecich kament i samotné
hranice.

Zakladnim principem, kterého se molinologové drzeli po celou dobu, bylo mleti s leh¢enim
kvili snaze o co nejmensi obsah mou¢ného prachu a ziskani co nejvice krupice a dunsti
(krupicek). A samoziejmé souvisejicim opakovanym mletim s pribéznym vysévanim.

Pro prvotni seznameni se strojem jsme pouzili velmi vyrazné lehceni, kdy mleci spara
dosahovala rozméri az délky zrna, a s malym mnoZstvim vody, které bylo odhadovano na 20
az 30 I/s. Mnozstvi vody pti zdejsim spadu davalo tedy vykon 0,9 az 1,2 HP.

Hned na zacatku prvniho Srotu jsme museli mirné stahnout lehéeni, jelikoz podle oéekavani
velka ¢ast zrn vypadavala témet celd, nevysévala se zadna mouka a jen minimalni mnozstvi
dunsti a Krupic.

Rychlost mlecich kament jsme regulovali mlynafskym principem ,,dat do kamene“, tedy
mirnym zvySenim podavani koréaku.

Opakované mleti jsme provedli v poctu 11 Srotd s prabéznym vysévanim. Pii kazdém mleti
jsme zamysleli mirné ptislozit (ptiblizit) mleci kameny, ale od 6. Srotu jsme od toho ustoupili,
protoze bylo v moucnici pod vymétem citit vzajemné kiesani mlecich kamenti o sebe. (Velmi
blizce to pfipomina pach ze vzdjemného kiesani kiemeni.)

Vyhodnoceni:
Kvalita produkti byla horsi u 1. a 2. $rotu, u 3. se vyrazn¢ zlepsila kvalita dunstt (jednotnost

hrubosti a méné votrub), u 4. velmi dobra kvalita mouk i dunsta.

Od 5. jsme odebirali také kvalitngj$i dunsty z mista pod vyskokem mlynaiského pytliku
améné kvalitni (leh¢i a s vétS§im obsahem otrub) z druhé poloviny Zejbra smérem k jeho
vyskoku.

Z 6. a 7. mély skvélou kvalitu vSechny Ctyfi produkty.

Prekvapeni bylo, ze jesté z 11. Srotu se nam podatilo ziskat ¢istou mouku, tj. téméf bez otrub.

Pfed mletim jsme diskutovali o funkci desky pod Zebrem. Zcela evidentni bylo, Ze zde
zachycuje Cast krupicek, ale jevilo se nam zna¢né nepraktické neustale dunsty odebirat. Praxe
vSak prokazala, ze nejde o problém, protoze mlynat mél mezi kazdym odebiranim dost ¢asu —
nejméné 15 az 20 minut. Za tuto dobu se zde shroméazdilo skoro 0,5 kg dunstt.

DalSi zajimavé empirické zjisténi spo¢iva v tom, Ze v Krupici se s po¢tem Srotd nevyskytuje
zvysSeny podil otrub. Divodem je skute¢nost, Ze Vv téchto Srotech je €ast otrub jiz znaéné
vymletd a bez vnitini béle a na vibrujicim Zejbru coby lehéi slozka meliva doslova pluje
a dostava se tedy mimo vysévané frakce!

Regulace otacek na principu ,,dat do kamene* je vybornd a umoziluje mlynafi regulovat
rychlost kamene s potfebnou pfesnosti. Stroj je na tento princip tak citlivy, Ze snizuje otacky
i v okamziku, kdy mlynaf do nasypného kose nasype melivo z pfedchoziho Srotu, ¢im se
mirn¢ zvy$i mnozstvi padajiciho meliva na vyskoku korCadku. Snizeni otacek je téméft
okamzité. Pokud by mél mlynaf upravovat otdcky vodou na vodni kolo, nejenze by ,,se
ub&hal®, ale pfedev$im by si zbyte¢né komplikoval praci a nechal utikat vodu, kterou se
samoziejm¢ snazil Setfit. Mlynafi jisté pii mleti nevyuzivali jen o€i, ale také sluch. Kazda
nepravidelnost v chodu mlyna je slySet velice zietelné.

Na zavér jsme se pokusili semilat krupice na mouky a dunsty. Posledni Srot jsme domleli tak,
Ze v korc¢aku nezistalo zadné melivo a zastavili vodu. Do nasypného koSe nasypali krupice,



pustili vodu a ihned jsme mirné pfislozili kameny. K semilani na krupice na mouky a dunsty
sice dochazelo, ale také bylo po nékolika otackach citit kiesani mlecich kameni o sebe.
Dtivodem muze byt i skutecnost, ze kuzelice vykazuje po nékolika letech ukazek jiz zna¢nou
vili a balan¢ni kypfice osazena do b&hounu ma zarezla lizka, takze se kyve jen v jednom
sméru. Po rozebrani kamenti na nich nebylo vidét zaddné zmeény v podobé dohladka
vyhlazenych segmentt.

Dal3i zjisténi ve vztahu provozu lze shrnout takto:

Limitni pro spravné vysévani dunstd a krupic je napnuti Zejbrovaci pruziny, Zejbro tak
dosahne v¢tsiho a tvrdSiho kmitu a dokaze lépe vysévat.

Vysévani pomoci latiny (Zejbro se dvéma sity) funguje velmi dobte. Spodni sito se nezaslehlo
ani jednou, ovsem v Uvahu musime vzit, Ze nyni je fidsi, nez doporucuje odborna literatura
(Karas 1923?). Na druhé strané je vSak tieba uvést, Ze hrubost krupicek je i s timto Fid$im
sitem dostacujici. Jako empiricky ditkaz miZe slouZit, Ze z téchto dunstii s pfimichanim asi ¥4
krupic jsme si udélali krupicovou kasi a jeji konzistence a chut’ vSechny molinology potésila.
Mazani kluznych lozisek jsme museli provadét v intervalech nejvyse 2 hodiny. Po této dobé
zustavaly Cepy ,,suché®, témer bez maziva.

Prace s granikem (jefabem na béhoun) praci nejen velmi ulehcuje, ale také zrychluje. Sejmuti
kamene v¢etné rozebrani nasypného kose, korc¢aku, lih, lubu, atd. netrvalo déle, jak 10 az 15
minut.

Nebyla zjisténa zadna evidentni funkce kominku ve stropu moucnice. Je v8ak mozné, Ze
mohla vznikat az ve chvili, kdy dochazi k semilani tvrdeho zrna (tvrda psSenice, Zito).

Zéavérem

Dosazené vysledky na obyc¢ejném slozeni ve mlyné v Bykovicich jsou vyborné. Mleti
Vv ptistim roce planujeme jako experiment s méfenim hmotnosti, ¢asu a kontrolou kvality
vysévanych frakci pomoci mikroskopu. A na zavér nebude chybét zkouska gastronomicka.
Mleti bude dale rozsifeno o $picovani na sousednim $pic¢aku, snad i s vyrobou holcovanych
krup, tj. hrubych krup s urazenymi klicky a fousky na krupniku — holendru.
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